NOUVELLE GAMME EN PATE PRETE A L'EMPLOI POUR VALORISER VOS VIANDES HACHEES

Nouvelle gamme en pate cuisinée, composée d'épices naturelles, d'herbes aromatiques,
de légumes et de condiments a utiliser dans vos préparations boucheres et charcutiéres
afin de valoriser tout type de viandes hachées.

PREPARATION RAPIDE:

Utilisation tres rapide et trés simple : Hachage des viandes, dosage de la PRESTIFARCE,
mélange : c'est prét, c'est un délice !!!

VALEUR AJOUTEE :

Utilisation simple, visuel attractif et diversifié, finesse de I'aromatisation vous garantissent
une valorisation de vos viandes hachées.

AVANTAGE :

- Facilité d'utilisation.

- Finesse de I'aromatisation cuisinée : un délice pour le palais.

- Texture en pate garantissant au produit fini un moelleux exceptionnel.

Produit fini pas sec apres cuisson.

- Diversité de la gamme (voir tableau ci-dessous) et de produits finis (burgers, g
paveés, boulettes, brochettes...etc) avec tout type de viande (porc, veau, boeuf,
volaille...etc). '

- Valorisation de vos viandes hachées. -

- Visuel attractif en vitrine avec les eﬁro{?ges de aégor CEYLACOR.
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LES

PRESTIFARCES

CODE
PRODUIT

809004

809014

809024

809034

809044

DENOMINATION
PRODUIT

PRESTIFARCE
BASQUAISE

PRESTIFARCE
ECHALOTE

PRESTIFARCE
SAINT-MICHEL

PRESTIFARCE
KEFTA

PRESTIFARCE
FORESTIERE

DOSE
D'UTILISATION

80 & 100 g/kg

80 a 100 g/kg

80 a 100 g/kg

80 a 100 g/kg

80 a 100 g/kg

CONDITION-
NEMENT

Carton de 6 kg : 2
seau de 3 kg

Cartonde 6 kg : 2
seau de 3 kg

Carton de 6 kg : 2
seau de 3 kg

Cartonde 6 kg : 2
seau de 3 kg

Carton de 6 kg : 2
seau de 3 kg

DESCRIPTION
PRODUIT

Aspect: farce en pate.

Couleur: orangée avec marquants
de poivre, poivrons rouges et verts.
Note aromatique: Piments,
oignons, poivrons, légérement
vinaigré. La force basque !!!

Aspect: farce pate.

Couleur: rouge orangée avec
marquants d'échalote, de poivrons
et de poivres aromatiques.

Note aromatique: échalotes
confites et poivron. Douceur de
I’échalote confite !!!

Aspect: farce pate.

Couleur: brune orangée avec
marquants de fines herbes et de
poivres aromatiques.

Note aromatique: tomate et fines
herbes type ketchup. Souvenir du
ketchup de notre enfance !!!

Aspect: farce pate.

Couleur: rouge avec marquants
de fines herbes et d'oignons.
Note aromatique: Piment, persil,
cumin, oignon... Mille et une
épices mystérieuses !!!

Aspect: farce pate.

Couleur: beige marron avec
marquants de champignons
concasseés.

Note aromatique: Mélange
forestier a base de divers
champignons. Senteur boisé
d’automne !!!




LES CEYLACOR: pécor d’enrobage.

CODE DENOMINATION

PRODUIT , PRODUIT

803602 CEYLACOR 2089
EPICE

COLORADO

804272 CEYLACOR 2040

804082 CEYLACOR 2030

IRIS

804372 1118 MIX
HERBES DE

PROVENCE

Dokl CONDITION-
D'UTILISATION ' NEMENT

20 a 30 g/kg Seau de 3 kg

20 a 30 g/kg Seau de 3 kg

20 a 30 g/kg

Sachet de 3 kg

DESCRIPTION
PRODUIT

Aspect: Poudre avec marquants.
Couleur: orangée avec marquants
d'herbes, d’'oignons, de poivrons
rouges, de moutarde...

Note aromatique: Piments,
oignons, poivrons, herbes...
Mélange de légumes et d'épices.

Aspect: Poudre avec marquants.
Couleur: Rouge avec marquants
d'herbes, d’oignons, de poivrons
rouges et verts, de coriandre, de
moutarde...

Note aromatique :Piments,
oignons, poivrons, herbes,
coriandre... Mélange de légumes
et d'épices.

Aspect: Poudre avec marquants.
Couleur: Brun orangé avec
marqguants d'herbes, d'oignons, de
poivrons rouges et verts, de
coriandre, de moutarde. ..

Note aromatique: Piments,
oignons, poivrons, herbes...
Mélange de légumes et d'épices.

Aspect: Poudre avec marquants.
Couleur: Vert avec marquants
d'herbes.

Note aromatique: Herbes de
provence.




®

CEYG)

DELEGATIONS NATIONALES

Valencia, Madrid, Barcelone, Séville, Saragosse,
Malaga, Alicante, Léon, Gérone,
Salamanque, Pamplune, La Rioja, Asturies,
Ciudad Real, Lérida, Ourense, La Corogne,
Caceres, Saint Sébastien, Iles Baléares,
Tarragonne, Murcie, Grenade.

DELEGATIONS INTERNATIONALES

Portugal, France, Maroc, Fédération Russe, Pologne,
Bulgarie, Mexique, République Dominicaine, USA.

SAS CEYLAN FRANCE

Z. A. Ambrosie Il - Route de Northon - FR40390
Saint Martin de Seignanx - France

TUf .- 0033 559 314 080 - Fax.- 0033 559 314 066
wwuw.ceylan.es - france@ceylan.es

*Ceylan dispose des certifications suivantes:

INTERNATIONAL
FOOD STANDARD

www.sgs.com/foodsafety




