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BREADILAN Al

Producto especialmente disenado para empanar carnes, pescados y mariscos.

Ventajas frente al pan y los cereales utilizados:

- No contiene gluten.

- Derivado de legumbres.

- Alto contenido en proteinas superior al 24% frente a los 9-12% del pan rallado.

- Alto contenido en fibras, superior al de los cereales.

- Minima absorcion de aceite.

- Resistencia a la fritura. Permite que el producto empanado quede perfectamente
cocinado durante el proceso de fritura.

- Sin colorantes adicionados.
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MANUFACTURAS CEYLAN, S.L.
C/Traginers, 6 - Vara de Quart - 46014 - Valencia (Spain) Tel. +34 96 379 88 00 - Fax. +34 96 379 95 70 - info@ceylan.es - www.ceylan.es



